
 

 

Vin de Pays D’Oc 2006 
Syrah Rosé 

 

    
  

 
 
Assemblage : Issue exclusivement de parcelles sélectionnées 
de Syrah sur l’aire de production Vin de Pays. Age des 
Vignes de 5 à 20 ans. 
 
Vinification : tri sélectif des raisins, exclusivement à partir 
de saignée. Après une macération courte de quelques 
heures, le jus est tiré et mis à fermenter à 16°C. Filtration 
légère avant mis en bouteilles. 
 
Dégustation : 
Robe : foncée, reflets violets. 
Nez : très expressif, les arôme caractéristiques de la Syrah 
sont  présents : violette, framboise, cassis.  
Bouche : l’attaque est racée, puissante. La rondeur est 
contrebalancée par un excellent équilibre acide. La finale est 
harmonieuse, les fruits rouges se mêlent à des notes 
légèrement poivrées. 
 
Accord : A l’apéritif, sur les charcuteries, les entrées froides 
la cuisine d’été. A essayer sur une viande blanche grillée. 
 
Evolution : idéale en 2007 à boire avant 2009. 
 
 

RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR 
www.vignerons-de-roquemaure.com 

 


